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Savustaminen sallomlstapana on 1k1vanha 1lmelsest1 jo
vuosia kiytossd ollut menetelma :

Se on jopa suolaustakmwanhempl sdilomismuoto ja esimerkiksi lohta
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erilainen kuin nykypa;,van mehukas Ja aromlkas savukala
Savustus ja kalastus ‘ovat myos ama olleet tarkelta ehnkemOJa
Poh]o1s Poh]anmaalla mlsta ]uuremme ovat Slella on kalastettu ]a -
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 insingrin opintojen aloxttamulen vain syvenm tietoja ja taitoja alasta.
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ndin meldan osalta kalan ga stammen sai al kﬁnsa vuonna 2007.
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Nyt lihes 12 vuotta myhemmin, olemme kqmpﬂim kokopéivisid

yrittdjid savustamollamme ]a tulevalsuuden suh}eemgopUmlsUSla

Tarkmtuksemme on tarjota asiakkaillemme ;nakuelamyksm par :
ja laadukkaimpia raaka-aineita hyodyntden. Tuoreus on
valttimme. |

Jotkut kysyvdt kalastammeko itse savustamamme kalan. El sxfa- ,
emme tee, sithen meilld ei yksikertaisesti olisi aikaa. Silld sen mmka
teemme, haluamme tehdd hyvin. Siksi siis savustamme!




